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Resumen de Proyecto:

Entre los principales objetivos del programa nacional de mejoramiento de zanahoria, con sede en el
INTA La Consulta, se encuentran la diversificacion varietal y el aumento del valor funcional (i.e., su valor
como alimento saludable). En este contexto, las zanahorias moradas, originarias de Turquiay medio
oriente, revisten gran interés para estos fines, ya que algunos genotipos suelen acumular gran cantidad
antocianos en sus raices y en otros drganos y tejidos de la planta. Estos pigmentos poseen reconocidas
propiedades benéficas para la salud y son utilizados en la industria alimenticia como colorantes
naturales. Quimicamente, pueden presentar distintos grados de glicosilacién y acilacién, afectando
estas estructuras sus propiedades fisico-quimicas y biolégicas. Antocianos acilados (AA) poseen mayor
estabilidad quimica pero son menos biodisponibles que los antocianos no acilados (ANA). En este
contexto, es de interés la obtencién de variedades con alto contenido de pigmento y con diferente
proporcion relativa de AA y ANA, segln sea su destino el consumo en fresco o la extraccion de
colorante. Para ello, es fundamental previamente, caracterizar el germoplasma de zanahorias moradas
gue se usara como Este proyecto propone caracterizar el germoplasma de zanahorias moradas segun
sus perfiles de antocianos y seleccionar genotipos con alto contenido de antocianos acilados (AA)y
genotipos con alto contenido de antocianos no-acilados (ANA). Ademas, propone investigar como varia
el contenido y perfil de estos compuesto en diferentes tejidos de laraiz (floemay xilema) y en hojas. Por
altimo, se investigara también como varia la composicién de antocianos en raiz en funcién de las
condiciones agroclimaticas de cultivo. Los resultados esperados de este proyecto permitiran identificar
genotipos valiosos y condiciones éptimas de cultivo parala producciéon de zanahorias moradas para
consumo en fresco y para la produccién de colorantes alimenticios naturales.
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ANTHOCYANIN COMPOSITION AND SELECTION FOR CARROT FRESH CONSUMPTION AND FOOD DIES

Titulo (Inglés): CHARACTERIZATION OF THE PURPLE CARROT GERMPLASM FOR THEIR ROOT

Resumen de Proyecto (inglés):

Cultivar diversification and increasing carrot functional value are among the main objectives of the
Argentine carrot breeding program at INTA La Consulta (Mendoza). In this context, purple carrots, which
originated in the Middle East, are of interest, since some genotypes can accumulate large amounts of
anthocyanins in their roots and other plant organs. These pigments are well-known for their
health-promoting properties and they are also used as dyes in the food industry. Anthocyanin chemical
structure affects their chemical stability and biological properties. Acylated anthocyanins (AA) present
higher chemical stability and therefore are more suitable as food dyes than non-acylated anthocyanins
(NAA). However, the latter (NAA) have much higher bioavailability, and therefore are of greater for
fresh-carrot consumer, from a health-promoting perspective. In this context, it is of interest for the carrot
breeding program to develop purple carrot cultivars with high AA, for the production of natural food
dyes, and cultivars with high NAA, for fresh consumption. To this end, this project will characterize the
purple carrot germplasm for their root anthocyanin content and composition, with the goal of identifying
and selecting valuable genotypes suitable for production purposes, fresh consumption and natural food
dyes. Variation in anthocyanin composition between the root phloem and xylem tissues and leaves will
also be examined. In addition, environmental influence due to agroclimatic conditions on this trait will be
investigated. The expected results from this project will allow the identification of valuable materials and
optimal growing conditions for the production of purple carrots for fresh consumption and food dyes.

Palabras Claves : 1- CARROT 2- ANTHOCYANINS 3- NATURAL FOOD DYES
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